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Festeggia-
menti
La carne Suisse Limousin  
conquista proprio a Natale  
con il suo gusto unico.
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Soddisfate le vostre esigenze 
festive più elevate con Suisse 
Limousin
Quando le giornate si accorciano 
e l’aria si riempie di attesa, non 
c’è niente di meglio che gustare 
un pasto festivo in compagnia 
di familiari e amici. Con la nostra 
squisita carne bovina Suisse  
Limousin il vostro pranzo di Na-
tale diventerà un’esperienza  
indimenticabile.

Origine selezionata con lavora-
zione controllata
La carne dei bovini Suisse  
Limousin proviene da animali 
allevati nelle migliori condizioni. 
Prestiamo attenzione a un alle- 
vamento adeguato alla specie e  
a un’alimentazione naturale. Il  
risultato è un prodotto di qualità  
ineguagliabile, che soddisfa i 
più elevati standard qualitativi. 
Ogni fase, dall’allevamento degli 
animali al confezionamento della 
carne, è sottoposta a diversi con-
trolli. In questo modo garantiamo 
che voi, in qualità di clienti, pos-
siate offrire solo il meglio sulla  
vostra tavola a Natale.

Questa razza si distingue per la 
sua tenerezza e per il suo gusto 
inconfondibile. Ogni boccone è 
un’esperienza di gusto che ren-
derà speciali i vostri piatti natalizi. 
Che si tratti di un arrosto tradizio-
nale, di una succulenta bistecca  
o di un sostanzioso gulasch, la  
nostra carne di manzo Suisse  
Limousin offre infinite possibilità 
per deliziare i vostri ospiti.

La razza bovina Limousin,  
robusta e muscolosa, è  
originaria della Francia e si  
distingue per l’eccellente  
qualità della carne e per la 
sua adattabilità a diversi 
tipi di allevamento.
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Unica nel suo  
aspetto e nel  

suo gusto

Originaria del sud della Francia, 
questa razza bovina è oggi allevata 
in tutto il mondo. Oltre al mantello 
bruno-rossastro e al muso chiaro, 
gli animali di questa razza si  
distinguono soprattutto per la loro  
corporatura massiccia. La loro 
corporatura contribuisce in modo 
significativo alla qualità e al  
sapore unici della loro carne.

Un gusto aromatico per un  
momento di festa speciale
Attribuiamo grande importanza  
a una produzione sostenibile  
che vada a vantaggio sia del 
benessere degli animali che 
dell’ambiente. Questa sostenibi-
lità si riflette in modo inconfon-
dibile nel sapore e nella struttura 
della carne Suisse Limousin.  
La carne Suisse Limousin si con-
traddistingue per la sua consi-
stenza carnosa e la sua marezza-
tura unica. Questo si manifesta 
nel suo sapore aromatico incom-
parabile.

Con la nostra carne bovina di 
prima qualità, il vostro pranzo di 
Natale sarà un’esperienza senso-
riale indimenticabile.

Il sapore ecce- 
zionale e la  
marezzatura  
straordinaria  
rendono il  
vostro pranzo 
davvero spe-
ciale.

Da molto tempo ormai, per 
me il Natale non è Natale 
senza una deliziosa tartare 
fresca. Con la carne aro-
matica di uno scamone di 
manzo Suisse Limousin  
ho scoperto un prodotto 
perfetto per me.

Per dare un tocco festoso 
alla tartare, a Natale non ri-
nuncio mai a un po’ di tartufo. 

Per me, la versione migliore 
della tartare di manzo è la 
seguente: 
Tagliare a pezzetti lo  
scamone di manzo  
Limousin Suisse, condire 
con sale, pepe ed erbe  
aromatiche fresche,  
aggiungere a piacere un  
po’ di salsa Worcester,  
sherry o whisky. Tostare 
leggermente del pane  

ciabatta fresco e cospar-
gerlo con olio al tartufo. 
Distribuirvi sopra la tartara 
condita e guarnire con  
cipolle e capperi.
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La nostra 
natura per 
la carne 
migliore.

Lavorazione fresca per i buongustai.



0 0 9  |  N O V E M B R E  2 0 2 5

L U C A R N A  M A C A N A

	D Quali sono le sfide più 
grandi che affronti ogni 
giorno?

	R Una delle sfide più gran-
di è sicuramente quella  
di far funzionare tutto 
alla perfezione. Se tutto  
procede senza intoppi,  
i nostri autisti possono  
partire puntuali per con-
segnare la merce ai 
clienti. In un’azienda 
grande come la nostra 
è quindi necessaria una 
pianificazione ottima-
le affinché alla fine tutto 
funzioni alla perfezione. 

	D I corrieri viaggiano  
in tutta la Svizzera,  
ci sono barriere lingui-
stiche?

	R Naturalmente non è 
sempre facile, ma i nostri  
autisti parlano la maggior  
parte delle lingue più 
diffuse e, se necessario, 
possono rivolgersi al  

nostro personale di  
vendita francofono. Se 
necessario, ricorreremo 
ai gesti, ma troveremo 
sempre una soluzione 
per garantire la soddis- 
fazione del cliente. 

	D Qual è il tuo consiglio 
personale per Natale?

	R Per me, il Natale in fami-
glia non è completo sen-
za un delizioso arrosto di  
manzo, preferibilmente 
di razza Suisse Limousin.  
Per poter trascorrere  
abbastanza tempo con 
i miei figli, l’arrosto è il 
piatto più semplice da 
preparare: basta con- 
dirlo, metterlo in forno  
e dopo qualche ora è 
pronto per essere ser-
vito in tavola. In questo 
modo, possiamo goder-
ci un Natale all’insegna 
del relax. 

	D Perché scegli la razza 
Suisse Limousin invece 
della carne bovina  
tradizionale?

	R Per me la razza Suisse  
Limousin ha un sapore  
unico, che non può es-
sere paragonato a quel-
lo di altre carni bovine. 
Inoltre, con la razza 
Suisse Limousin so da 
dove proviene l’animale 
e come è stato allevato.

Pianificazione 
ottimizzata  
per consegne 
puntuali 

Daniel Vontobel
Responsabile  
della logistica
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Intervista La garanzia  
del benessere  
animale rende  

la qualità migliore

IP-SUISSE è  IP-SUISSE è  
sinonimo di standard sinonimo di standard 

elevati. Senza  elevati. Senza  
se e senza ma.se e senza ma.
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Lucarna Macana AG
Wildbachstrasse 20

CH-8340 Hinwil

T	 +41 43 888 30 20
F	 +41 43 888 30 22
mail@lucarna-macana.ch

TicinoTicino

SC O P RI T
E

 DI PIÙ

Società Mastri Macellai Salumieri

macellerieticinesi.ch

Società Cooperativa
via Maito 15

6804 Bironico

T +41 91 946 41 62
F +41 91 946 20 28
segretariato@cemabi.ch

Associazione Mastri Macellai Salumieri Ticino e Mesolcina
www.macellerieticinesi.ch

I nostri partner di Bironico saranno  I nostri partner di Bironico saranno  
lieti di essere contattati:lieti di essere contattati:

Contatto

PIANCOSTATO

COSTASCHIENA

CAPPELLO DEL PRETE

ALETTA DI SPALLA


